Menu

Bedeckt pro Person € 2,00

*® Salate &
€11,00

Hanchen Brust Salat =
GrUne Salat-Karotten-Kirschtomaten-Hohner-Brust vom Girill,
gerostete Mandeln Flocken

wald salat © ©@ €11,00

Gemischter Salat-Kirschtomaten-Pfifferlinge-Heidelbeeren, -
Himbeeren-gerostete Mandeln-Schwarzbrot-CroGtons

Winter Salat Q € 10,00

Grune Kohl-Rote Kohl-Karotten-Radicchio Salat-Souflé Ei

® Vorspeisen &

Gerduchertes Hirsch-Carpaccio @ € 14,00

Hirsch-Spinatsalat-Karotten-Erdbeeren-Johannisbeeren, HaselnUsse

Sudtiroler Kartoffelkuchen auf @ € 12,00

Lauchcreme und Knackigem Parmesan
Kartoffel-Ei-Milch-Lauch-Parmesan

Chianina Tartar auf Salaten
mit getoastet SenfBrot € 16,00

Rindfleisch-Scalogno-Peperoni-Kapern-Senf-Eigelb- Petersilien

Platte mit Kdse aus der Region Q € 13,00
und Hausgemachte Fruchtaufstrich

Platte mit Wurstwaren aus der Region € 13,00

Bei Bedarf werden TiefkUhlprodukte verwendet.




% Erste Gerichte #®

Spaghetti Knoblauch Olivendl Chili @

mit Kirsch-Tomaten € 10,00
Carbonara € 12,00
Nudeln Bolognese -SoB3e € 12,00
Tomaten- SolBe Q € 10,00
Haugemachte Q
Spinat-Schiutzkrapfen mit geschmolzener
Butter und Parmesan € 14,00
Hausgemachte

Schuttelbrot-Tagliatelle mit Wild Ragu  €15,00

Hausgemachte Stein-Pilze >4 Q
Ravioli auf Nuss-SoBe

und Parmesan flocken € 15,00
Gemuse Suppe O € 10,00

Traditionelle Gerste Suppe mit
Knusprigem Schwarzbrot € 12,00

Nudelgerichte sind in einer glutenfreien Version erhdltlich.




#® Haupt-Speisen &®

Rind-Tagliata mit Balsamic Essig Reduktion
und Saisons Ratatouille-Gemuse € 26,00

Lagrein-geschmorte Rinderbacke
mit aromatisierte Pellkartoffeln € 24,00

Wiener Schnitzel mit
Pommes Kartoffeln € 18,00

Kalbskotelett mit Bier SoRRe

und Rosti-Kartoffeln € 22,00
Ahrntaler Grau-Kase Omelette Q
€ 16,00

Hirsch-Medallions mit Speck

und Sellerie-PUree € 28,00
Zusatzliche Beilagen

Kraut Salat S€5,00 M € 6,00

Gemischtes Salat S € 6,00 M € 7,00

#® Desserts &

=)
Apfelstrudel @ Q € 6,50
mit Eis oder Sahne

Kleines Schokoladenkuchen Q

mit weichem Herzen und Vanille Eis € 9,00
Sudtiroler Tris Sorbetto Q € 6,50
HeiBe liebe Q € 6,00
Tiramisu Q € 8,00
Topfen und Nougat @ Q € 7,00

Kndédel mit knusprige NUsse




Hamburgers

BOER

Alle Burger werden mit Pommes serviert

Cheese Burger € 12,00
Hausgemachte Burger-Brot,-Schwein und Rindfleisch-Salat-
Tomaten-Zwiebel-Edamerk&se-Mayonaise

American Burger == € 15,50
Hausgemachte Burger Brot-Schwein und Rindfleisch- Salat
Tomaten-Zwiebel-Cheddar-K&se-knuspriges Bacon-BBQ soBe

Hot Burger == € 15,00
Hausgemachte Burger Brot- Schwein und Rindfleisch-Salat-
Tomaten-karamellisierte-Rote Zwiebel-scharfe Paprika-Chili SoBe

Wild Burger € 16,00

Schwarzes Korn Brot-Hirsch Fleisch-Spinatsalat-Wacholder Apfel-
Rote Zwiebel-BittersUB-Mayonaise mit Lime.

Veggie Burger o € 15,00

Schwarzes Korn Brot-Radieschen-Spinat-Quinoa-Tomaten-
Ei-scharfe Paprika-Cocktail SoBe




Snack

Ab 15:00---00:00

BOER

Toast
Schinken,edammer

Baguette mit Thunfisch

€4,00

€ 6,00

Brot thunfisch,mayonnaise, mozzarella,fomaten,oregano

Bauer Baguette
Brot,mozzarella,Schinken

Piadina
Frische K&se,salat,fomaten,roher Schinken

Pommes @

Country wedges @
Chicken nuggets
HUhner Flugel

Gemuse und Frischk&se Rosti @

Kartoffel, GemUse, Frischkdse

Vegan Falafel @

Kichererbsen,Rote Bete Ingwer,Karotten,Quinoa

€ 5,50

€ 6,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00




